
コスト削減からコスト再生へ！
完全調理済食品(完調品)を上手に利用して
新たな給食を一緒に検討してみませんか？
【再加熱キャビネットを使用し、完全調理済食品をご試食頂けます】

ニュークックチルシステム
給食運営セミナー

Ｄ参加費無料
定員：１０名

現地開催とWEB同時配信

セミナー会場[大阪]※詳しくは裏面へ
またはＷＥＢでも参加できます
当日都合が悪く視聴できなくても、

7月12日（水）14：00～15：50 （受付13：30～）日 時

会 場

後で見ることも可能です

第1部

第2部

14：00～14：40 

14：50～15：50 
 完調品を上手に活用して、栄養と労務管理のローコスト化

株式会社フーヅリンク 代表取締役 山下 純弘 氏

 再加熱キャビネットの説明と注意点・ワンポイントアドバイス
 とろみ給茶機のご紹介
 温度管理監視システムについて

< ～10分休憩～ > 

株式会社フーヅリンクはクックパックの運営管理を行っています。
クックパックとは高齢者施設さま専用の完全調理済食材です。
おいしさと安全性の高さで、高齢者様に最適なお食事を提供できます。



開催日時

2023年

7月12日(水)
14：00～15：50(受付13：30～)

現地ご来場の定員10名

申し込み期限：7月10日(月)中

■会場

WEBで参加されるお客様

①WEBセミナーは 『Teams』 で配信致します。
ネット環境さえあれば、登録などは不要です。
途中からの視聴も可能です。

もし急用で見られなくなった場合でも
いつでも後追い（タイムシフト）視聴が可能です。
接続についてご不安がありましたら
下記電話番号までお問合せ下さい。

②必ず申し込み用紙にメールアドレスと
電話番号を必ずご記入下さい。
後日、セミナーURLをお送り致しますので、
当日はURLをクリックしてご入場下さい。

①当日の試食は、ウイルスの感染状況により
中止になる可能性もございます。

②お車でお越しのお客様は、
駐車場はございません。恐れ入りますが
お近くのパーキングに駐車ください。
（提携しているパーキングはございません。) 

営業担当

ホシザキ阪神株式会社(テストキッチン)
大阪市淀川区木川東3－1－34

◇ 申 込 記 入 欄 ◇

セミナーに関するお問い合わせ
申し込み先はこちら

ホシザキ阪神株式会社
(担当：販売促進課 コンサル係 岩田)

☎ TEL 06‐6886-5691

📠 FAX 06‐6886-6527

ご来場されるお客様

社名・店名：

参加人数： １名 ２名代表者名：

ご住所：

FAX：TEL：

メールアドレス：

FAXまたはQRコードを
読み取ってお申込みください。

申し込みQRコード


